DAL

O tal Vinho da

QUINTA DA LIXA

BRANCO | WHITE | BLANCO | WEIB

O Quinta da Lixa é produzido com algumas das mais nobres
Castas da Regido dos Vinhos Verdes, produzidos e vinificados
na propriedade que lhe da o nome.

Aspecto brilhante e cor citrina. No aroma apresenta um
caracter frutado, com algumas nuances a frutos tropicais e
um caracter floral. Na boca confirma toda a expectativa criada
pela intensidade do aroma, muito equilibrado, este vinho
apresenta-se seco, com complexidade e persisténcia. Ideal
para acompanhar pratos de peixe, marisco, cozinha italiana
ou pratos de carne ligeiros.

Servir a temperatura de 10 a 12°C.

Classificacdo:

Tipo: V.Q.P.R.D.

Castas: Loureiro,Trajadura e Alvarinho

Regido: Vinhos Verdes

Controlo analitico:

Teor alcodlico: 11.5%vol.

Acidez fixa: 6.0 g/l

Aglcar: 4 g/l

Caracteristicas / Prova:

Cor: Citrina

Aroma: Frutado com notas florais.

Paladar: Seco frutado, elegante e persistente.

Der Quinta da Lixa wird mit einigen der edelsten Rebsorten
der Vinho-Verde-Region hergestellt, die auf dem Weingut
gleichen Namens angebaut und verarbeitet werden.
Leuchtend zitrusfarben. Fruchtig mit Nuancen von
Tropenfriichten und blumigem Aroma. Der Geschmack
entspricht genau dem intensiven  Aroma. Sehr
ausgewogener trockener Wein, komplex mit ausgepragtem
Abgang. Sehr schén zu Fischgerichten, Meeresfriichten,
italienischer Kiiche oder leichten Fleischgerichten. Die
optimale Trinktemperatur liegt bei 10 bis 12°C.
Klassifizierung:

Typ: V.Q.P.R.D. (Qualitdtswein aus geschiitztem Anbaugebiet)
Rebsorten: Loureiro, Trajadura und Alvarinho

Region: Vinhos Verdes

Laborkontrollwerte:

Alkoholgehalt: 11.5%vol.

Séauregehalt: 6.0 g/l

Zuckergehalt: 4 g/l

Merkmale / Degustation:

Farbe: Zitrusfarben

Aroma: Fruchtig mit blumiger Note.

Geschmack: Fruchtig-trocken, elegant mit ausgepragtem
Abgang.




